GS Aan de Linde

Lekker eten & drinken

\\dawde Lindess favorielen

-

.

N/,
20 %ﬁantfen
Voc r}de\llefhebber\hebben;we een‘overheerlukzi‘gt/of(r gangensAan«\de/f Llnde/ favori

CANNN S S ANNN SN T NN AN S SANNN S S I AN SN ST T - N 2NN SN, NN/ ANNNT
,menu/”opgesteId.;Voor,ﬁ3.9/O/serveren ‘Wij \3 gangen en voor 55.59\serveren‘wu 4 'gangen. .
AN, SN S ONI AN N S NNNS S SANNNY 27 AN/ T NN N NS S eSS ENNNZ NN N2t S S N
Indien gerechten uit het menu vervangen worden voor andere gerechten, geldt de speciale
~ menuprij s ni é‘tY{//\\\\{///A\\\\\/////A\\\\{///A\\\\VV;//\\V/A\V//\\\Y///A\\\\\/////A\\\Y///A\\\\V////,\\\ivv////A\\\Y///,x\\\j/ N

A A
)&'}er@t A NHoofa géi'\ec‘hf\\

N
/2
AN
%
%
N
2

s
—
o

.

A\

N :

&

7

2
)

Y

§§§§<

N

Ceviche van zalm Eendenborst op de huid gebakken
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Enkel bij 4 gangen
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Panna cotta van witte chocolade en koffie
Ravioli caprese & Schuim van Baileys | caramelsaus

Romige saus van verse basilicum |
tomaatjes | spinazie

7 Passievrucht | rode peper | komkommer | Saus van sinaasappel | aardappelmousseline | §
% basilicum olie | avocado | sojaboon wortel & courgette §
Zacht gegaard buikspek Zeebaars filet \
BBQ marinade | zoet zuur van bietjes | N Saus van kokos | curry | aardappelmousseline | s\
% creme van vadouvan lauwwarme venkel in kruidenolie \
/ Thaise kokos curry soep & Romige risotto & §
Gevuld met taugé & bosui | oesterzwam Basilicum olie | noten crumble | §
gorgonzola | spinazie
TN
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Assortiment van kaas (supplementprijs + 4.95)
Notenbrood & appelstroop
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Steak tartaar Aan de Linde 17.90

Zacht gegaard buikspek 16.90
BBQ marinade | zoet zuur van bietjes | creme van vadouvan -
Ceviche van zalm 16.90
Passievrucht | rode peper | komkommer | basilicum olie | v 'h/
avocado | sojaboon S WZ]ntlp' .
Ons personeel geeft je graag

Gemarineerde coquille, 3 stuks 19.50 een suggestie over een wijn
Waterkers coulis | avocado creme | crumble van pistache | die heerlijk samen gaat met
zoetzuur van mosterdzaad e JOUW gerecht
Thaise kokos curry soep & vegan 11.00
Gevuld met taugé & bosui | oesterzwam

-Gerookte kip +1.00

-Gebakken scampi +2.25

: _ Biertip!
Rode biet carpaccio & vegan mogelijk 16.90 Houd je meer van bier?

Mousse van geitenkaas | basilicum olie | creme van citroen Laat ons personeel je adviseren

over een bijpassend bier

TUSSENGERECHTEN

Ravioli caprese & 14.00
Romige saus van verse basilicum | tomaatjes | spinazie

Romige risotto & 14.75
Basilicum olie | noten crumble | gorgonzola .
& Vegetarisch



HOOFDGERECHTEN GS

fan de linde

Lekker eten & drinken

Gebakken Black Angus entrecote 29.90
Truffel jus | aardappelmousseline | bietjes | courgette

Eendenborst op de huid gebakken 26.00
Saus van sinaasappel | aardappelmousseline | wortel & courgette

Romige risotto & 23.70
Basilicum olie | noten crumble | gorgonzola | spinazie

Gebakken lamsrack 32.75
Kruidenkorst | thijm jus | aardappelmousseline | courgette

Zeebaars filet 26.00
Saus van kokos-curry | aardappelmousseline | lauwwarme venkel in
kruidenolie

Ravioli caprese & Burrata & 24.75
Romige saus van verse basilicum | tomaatjes | spinazie

Curry van rode linzen & kikkererwten & vegan 24.50
Volledig vegan | gegrilde halloumi | courgette

Kabeljauw filet 26.90

Bearnaisse saus | lauwwarme venkel in kruiden olie | aardappelmousseline

BISTROT menu

Hamburger “Aan De Linde” 19.25
200 gram puur rundvlees | gesmolten cheddar | knapperige
bacon | burgersaus | tomaat, augurk & kropsla | frieten
Linguine scampi 23.75
Knoflook, witte wijn & peterselie - rode peper
Gegrilde biefstuk 24.90
Frieten | salade | huisgemaakte kruidenboter

of pepersaus + € 1.50
Caesar salad 19.90

Gemarineerde kip & bacon | gepocheerd scharreleitje | ansjovis | Parmezaan

Vegaburger deluxe & 18.95
Avocadosmash | tomatensalsa | gesmolten cheddar | kropsla | frieten
Gebakken zalm filet 23.75

Verse groente | witte wijn saus | rosevalaardappels

NAGERECHTEN

Parfait van ananas en kokos 12.00
Pure chocolade | schuim van passievrucht | kokos crumble

Panna cotta van witte chocolade en koffie 1.25
Schuim van Baileys | caramelsaus

Chocolade moelleux 13.25
Vanille ijs | rood fruit

Assortiment van kaas 15.75

Notenbrood & appelstroop
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Allergenen

Supplementen

(enkel in combinatie
met een hoofdgerecht)

Kommetje verse frieten 4.90
met mayonaise

Spaghetti alioli 4.90
(knoflook & olijfolie)
Kommetje verse 5.50
seizoensgroente

Kommetje roseval 5.25

aardappels uit de oven

Chef’s
5 gangen menu

Maandag & dinsdag
39.75

Alleen te bestellen per gehele tafel.

Wekelijks presenteert ons keuken-
team een nieuw verrassingsdiner.

Zo hoef je niet te kiezen en ben je
verzekerd van 5 verfijnde gerech-
ten. Een menu waarin het team al
haar creativiteit, enthousiasme en
liefde verwerkt. Je weet zeker dat
je enkel het beste van Aan de Linde
eet!

Het geheel is niet te machtig en
komt in een prettig tempo aan
tafel. Het menu kan individueel
aangepast worden, geef het gerust
aan als je allergieén of dieetwensen
hebt, of als er iets is dat je niet zo
lekker vindt.

Het is niet uitgesloten dat onze
gerechten allergenen bevatten.
Heeft u een allergie? Vraag ons
personeel naar de mogelijkheden.
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